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conseguita il 16/03/2004 presso la Facolta di Agraria dell’ Universita degli Studi di Torino.

Titolo della tesi: Tecniche alternative all’uso del bromuro di metile per la disinfestazione del terreno su
coltura di fragola.

ATTIVITA’ DI RICERCA

Le attivita di ricerca e sperimentazione degli ultimi anni si sono svolte presso il Dipartimento di Scienze
Agrarie, Forestali e Alimentari (DISAFA), coordinate dal responsabile scientifico Prof.ssa C. Peano.

Easse hanno riguardato la corretta gestione del post-raccolta di prodotti frutticoli lungo le fasi della filiera
ortofrutticola attraverso un approccio multidisciplinare. In particolare 1 temi di ricerca seguiti ¢ sviluppati
hanno coinvolto le seguenti aree:

Fisiologia e qualita post raccolta

Attraverso lo studio del metabolismo dei prodotti ¢ stato possibile modellizzare il comportamento fisiologico
di specie e nuove varieta introdotte sul mercato lungo tutta la filiera in relazione ai diversi sistemi colturali e
di conservazione adottati. T'ecniche non distruttive (colorimetria, spettroscopia UV, gascromatografia, texture
propple analysis - TPA) hanno affiancato le tradizionali tecniche di monitoraggio per la ricerca e
I'identificazione di indici di qualita specifici lungo tutte le fasi della filiera con particolare attenzione
all’evoluzione delle componenti nutraceutiche e ai “desiderata” del consumatore finale.

Gestione della conservazione e sistemi di packaging

Le criticita post raccolta emergenti lungo la filiera vengono gestite per ciascun prodotto frutticolo
controllando ed integrando 1 parametri di temperatura e umidita relativa alla composizione delle atmosfere
dei diversi ambienti di conservazione. Lo studio di sistemi di gestione delle atmosfere modificate (MAP) attive
e passive ha permesso di prolungare la shelf life e la commerciabilita di moti prodotti ad elevata deperibilita.
Una delle chiavi di successo ¢ la ricerca della continua ottimizzazione delle miscele dei gas degli ambienti di
conservazione e la funzionalizzazione dei materiali che devono essere specie-specifici per ogni segmento di
filiera. La valorizzazione dei prodotti e dei processi in post raccolta attraverso lo studio, ’applicazione e la
funzionalizzazione di materiali di imballaggio innovativi e sostenibili (film, vaschette, reti, cestini) ¢ una delle
applicazioni di studi di packaging trasversali alla valorizzazione in post raccolta dei prodotti e dei processi
lungo la filiera.

Sostenibilita della filiera e distribuzione

L’interesse nei confronti di prodotti frutticoli che rispondano ai requisiti di sostenibilita costituisce oggi uno
degli elementi guida alla scelta dei consumatori ed ¢ il motore di un’economia di successo per chi opera
nell’ambito della filiera agroalimentare. Studi di LCA (Life Cycle Assessment - Valutazione del Ciclo di Vita)
, I'utilizzo di indicatori di sostenibilita in ambito economico, sociale e ambientale e I’analisi multicriteriale
vengono applicate alle piu importanti filiere frutticole del territorio al fine di integrare 1 tradizionali processi



produttivi con le nuove innovazioni tecnologiche presenti in post raccolta per ottenere certificazione ed
etichettatura “ecologica”, rispondere ai requisiti di responsabilita sociale di impresa e/o rafforzare prodotti
territoriali a marchio offrendo un’opportunita di diversificazione ed un margine di miglioramento per chi
produce, trasforma e distribuisce un prodotto agricolo.

INCARICHI di RICERCA

1-04-2019 al 1-10-2019 (6 mesi): Contratto di collaborazione - Borsa di studio nell’ambito del Master di I
livello in sostenibilita socio ambientale delle reti agroalimentari (MAsra) presso COOREP Torino-Consorzio
per la Ricerca e I’educazione Permanente.

1-04-2018 al 31-03-2019 (12 mesi): Contratto di collaborazione alla ricerca - Assegno di ricerca (art.22
della legge 240/2010) - “Sostenibilita nella supply chain frutticola:le tecniche post raccolta per i berry fruits” presso il
DISAFA — UNITO.

1-03-2017 al 21-03-2017 e 30/08/2017-09/02/2018 (6 mesi*): Contratto di collaborazione alla
ricerca - Borsa di studio — “Nuove tecnologie per il confezionamento dei prodotti frutticoly” presso il DISAFA-UNITO.
*I1 periodo di borsa ha subito un’interruzione pari a 5 mesi di congedo per maternita (come da
dacumentazione: allegato 1)

1-03-2016 al 28-02-2017 (12 mesi): Contratto di collaborazione alla ricerca - Assegno di ricerca (art.22
della legge 240/2010) - “Innovazione ¢ sostemibilita nel settore frutticolo: nuovi materiali per la realizzazione di active
packaging” presso 1l DISAFA — UNITO.

1-01-2015 al 31-12-2015 (12 mesi): Contratto di collaborazione alla ricerca - Assegno di ricerca (art.22
della legge 240/2010) - “Strategie sostenibili per la gestione ed il controllo delle perdite di prdotto lungo la filiera frutticola™
presso il DISAFA — UNITO.

1-01-2014 al 31-12-2014 (12 mesi): Contratto di collaborazione alla ricerca - Assegno di ricerca (art.22
della legge 240/2010) - “Sustainable food packaging: materiali biodegradabili per la sostenibilita ambientale della filiera
ortofrutticola” presso il DISAFA — UNITO.

1-01-2013 al 31-12-2013 (12 mesi): Contratto di collaborazione alla ricerca - Assegno di ricerca (art.22
della legge 240/2010) - “Food packaging: film biodegradabili per la sostenibilita ambientale della filiera ortofrutticola™
presso il DISAFA — UNITO.

1-01-2012 al 31-12-2012 (12 mesi): Contratto di collaborazione alla ricerca - Assegno di ricerca (art.22
della legge 240/2010) “Feed & Food packaging : film biodegradabili per la sostenibilita ambientale della filiera
agroalimentare” presso 11 DISAFA — UNITO.

1-01-2011 al 31-12-2011 (12 mesi): Contratto di collaborazione con Borsa di studio (art.27 dello statuto
di Ateneo) “Ottimizzazione del potenziale qualitativo dei prodotti ortofrutticoli attroerso lo sviluppo di nuove tecnologie per il
post raccolta”presso presso il DISAFA — UNITO.

1-10-2007 al 1-10-2010 (36 mesi): Borsa di studio di Dottorato presso il DISMIC (Dipartimento di
Scienza dei Materiali ed Ingegneria Chimica) del Politecnico di Torino in collaborazione con il DISAFA —
UNITO.

1-08-2006 al 31-07-2007 (12 mesi): Contratto di collaborazione alla ricerca Assegno di ricerca (art.51
comma 6 della legge 449/97) “Logistica e gestione della qualita nella supply chain ortofrutticola” presso presso il
DISAFA — UNITO.

PARTECIPAZIONE A PROGETTI DI RICERCA

INTERNAZIONALI

2017-2019 Climate Change in Agriculture (CLICHA) Erasmus+program, KA2capacity Building in the field
of Higher Education
Ruolo: Dissemination Commette

NAZIONALI



2011-2015: bando competitivo - F&F Biopack- Feed & Food packaging: film biodegradabili per la sostenibilita
ambientale della filiera agro-alimentare.

Ente Finanziatore: Piattaforma alimentare Regione Piemonte

Ruolo: ricercatore

In collaborazione con Novamont s.p.a, AGROSELVITER e DIPATAN —Universita degli Studi di Torino,
Parco Tecnologico Tecnogranda s.p.a, B-Pack, ARAP, APA Cuneo, Ortofruitltalia, Coop. AGRIFRUTTA,
Enzorga, Proplast, Compral

FESRO-13-Asse I 1.1.-Agroalimentar-Bando Piattaforma innovative

2011-2015: bando competitivo - VIVOPACK: New integrated biodegradable and compostable conditioning
system VIVOPACK for the valorisation of Made in Italy agro-food products

Ruolo: ricercatore

In collaborazione con Novamont s.p.a, Universita Federico II Napoli, Sapio, Kerry, Icimendue, Parco
tecnologico Tecnogranda, Bistefani, Ortofruitltalia, Villani

Ente Finanziatore: MISE — Ministero sviluppo economico. Bando nuove tecnologie per il Made in Italy-
Industria2015

2013: bando competitivo — AFNIA: Alternative food networks: an interdisciplinary asssesment
Ente Finanziatore: European Science Foundation-Universita degli Studi di Torino.Call3-Strategic Research
Gant

2010-2012: bando competitivo - FRUITGEST: Ottimizzazione del potenziale qualitativo dei prodotti attraverso
lo sviluppo e l'utilizzo di nuove tecnologie per il post-raccolta.

Ente Finanziatore: Regione Piemonte /UE POR FESR 07-13- Asse 1.1.3-Poli di innovazione Anno 1-Bando
Polo Agroalimentare

Ruolo: ricercatore

In collaborazione con Novamont s.p.a, Ortofruitltalia

2012: bando competitivo - EGOAGRO: Nuovi approcci per la gestione e certificazione ambientale nell’ambito
agroalimentare.

Ente Finanziatore: Regione Piemonte /UE POR FESR 07-13- Asse 1.1.3-Poli di innovazione Anno 1-Bando
Polo Agroalimentare

Ruolo: ricercatore

In collaborazione con Novamont s.p.a, Ortofruitltalia

2008-2010: bando competitivo - Sviluppo di tecnologie innovative nel post-raccolta di produzioni frutticole di
qualita.

Ente Fianziatore: M.U.R.S. T PRIN 2007

Ruolo: ricercatore

In collaborazione con DCA Universita Degli Studi Palermo, DOFATA Universita Degli Studi di Catania,
Politecnico di Torino, CNR Sassari

2008-2010: bando competitivo - Packaging innovativo per il settore ortofrutticolo
In collaborazione con Parco Tecnologico Tecnogranda s.p.a e Ortofruitltalia (CIPE 2006 Regione
Piemonte)

2007-2010: bando competitivo - Quality and safety monitoring of fruit supply chain: new technologies for post
harvest management.

Finanziatore: Regione Piemonte —Bando ricerca industriale e sviluppo precompetitivo-CIPE 2006
Ruolo:ricercatore



In collaborazione con DIFIS e DISMIC Politecnico di Torino, DEIAFA sez. Economia Agraria Universita
di Torino, Floramo s.r.l., Ortofruitltalia, Parco Tecnologico Tecnogranda spa.

2005-2007: bando competitivo - Applicazione della spettroscopia NIR nella valutazione delle
caratteristiche qualitativa dei frutti di differenti specie in pre e post raccolta.

In collaborazione con OP Ortofruitltalia

Finanziatore: Regione Piemonte — settore Agricoltura

Ruolo: ricercatore

2005-2007: bando competitivo - Qualificazioni delle produzioni frutticole e compatibilita ambientale dei
sestemi produttivi: la applicazione della rintracciabilita di filiera

In collaborazione con OP Ortofruitltalia

Finanziatore: Regione Piemonte — settore Agricoltura

Ruolo: ricercatore

2005-2007: bando competitivo - Valorizzazione e rilancio della Pera Madernassa: novita colturali e
commerciali in collaborazione con Azienda Consortile per il potenziamento e la gestione del Mercato
Ortofrutticolo del Roero

Finanziatore: Regione Piemonte — settore Agricoltura

Ruolo: ricercatore

RICONOSCIMENTI ACCADEMICI

2017: Riconoscimento come Cultore della materia per 'insegnamento “Qualita e gestione post-raccolta delle
produzioni frutticole” —SSD AGR /03 —in base all’art.24 comma 5 del Regolamento Didattico di Ateneo —
Consiglio Integrato dei Corsi di Studio in Scieze e tecnologie agroalimentari del DISAFA al 7/12/2017.

APPARTENENZA A SOCIETA SCIENTIFICHE

Membro della Societa di Ortoflorofrutticoltura Italiana - SOI

http://www soihs.it/ Membro da 2007

ATTIVITA DI REVIEWER PER RIVISTE INTERNAZIONALI

- Italian Journal of Food Science

- International Journal of Food Science and Technology
- AgriEngineering

- Journal of the Science of Food and Agriculture
- GyTA - Journal of Food

- Progress in food nutrition

- Microorganism

- FRUTIC International Scientific Committee

- Journal of Food Processing and Preservation

- African Journ al of Food Science

- African Journal of Pure and Applied Chemistry
- African Journ al of Biotechnology

- African Journ al of Agricultural Research

- Bragantia

- Bioresources



Sustainability
Canadian journal of plant science
Journal of Cleaner production
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*corresponding author (SCOPUS)
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*corresponding author (SGOPUS)
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*corresponding author (SCOPUS
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“corresponding author (SCOPUS)

GIUGGIOLI N.R.*;, GIRGENTI V., BRIANO R., PEANO C. 2017 Sustainable supply-chain: evolution of
the quality characteristics of strawberries stored in green film packaging. CYTA - Journal of Food, vol. 5, 2,
211-219. DOI: 10.1080/19476337.2016.1238849

*corresponding author (SCOPUS)

GIUGGIOLI N.R.*, SOTTILE F., PEANO C. 2016. Quality indicators for modified atmosphere packaging
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